
慈幼工商職業學校合作式技藝教育班各職群使用設備規劃(永仁) 

職群別 
使用教室 

/工場 
使用設備（條列） 備註 

動力機械 

職    群 

汽車 2廠 

1.303 汽車引擎 6部 

2.噴射引擎訓練台(診斷器) 2 套 

3.汽缸壓力表 6具 

4.新尖兵電系示教板 2套 

5.汽車電系教學實習板 8組 

6.機車電系教學實習板 8組 

7.空氣壓縮機 1部 

8.引擎汽缸(實習用) 12 具 

9.廢氣排放系統 2套 

10.鉗工工作桌 4桌 

11.老虎鉗(含工具)20 套 

12.工作桌 6桌 

可容納48人 

汽車 4廠 

1.平面頂車機 4套 

2.拆胎機 2部 

3.機車頂高機 5台 

4.電動真空浦 5套 

5.125 機車引擎(實習用) 8 部 

6.125cc 機車 8部 

7.100cc 機車 8部 

8.50cc 機車 8部 

9.廢氣排放系統 2套 

10.空氣壓縮機 1部 

11.洗車機 1台 

12.泡沫機 2台 

13 打蠟機 5台 

14.洗車機 1台 

15.汽車儀表示教台 1台 

16.工作桌 8桌 

乙丙級檢定

即測即評合

格場地 

可容納48人 



職群別 
使用教室 

/工場 
使用設備（條列） 備註 

電機電子 

職    群 

工科 2-6 

電機電子 

實習工廠 

1.電子焊接器具 25 套 

2.三用電表 25 套 

3.麵包板 30 套 

4.示波器 20 台 

5.函數波信號產生器 25 台 

6.工業電子丙檢模組 

7.電路模擬器 25 部 

8.基礎器壓控制實習盤 6套 

9.低壓工業配線實驗板 48 套 

10.鑽床(含工具)1 台 

11.室內配線基礎配電盤 25 套 

12.直流電源供應器 20 部 

13.電機實習工具 25 套 

14.工作桌 4張 

15.中央空調系統 

可容納36人 

食品職群 烘焙 1廠 

1.烤箱（爐）12 爐 

2.攪拌機(含一大一小攪拌缸) 12 

3.發酵箱 2台 

4.工作檯 12 桌(含水槽) 

5.丹麥往復式壓麵機 1部 

6.蒸箱、蒸籠、煎盤 12 套 

7.壓麵機 1部 

8.冰箱 2台 

9.除溼機 1部 

10.單口瓦斯爐 12 組 

11.緊急排風扇 2部 

12.冷氣機 2部 

12 工作崗位 

每崗位 4人 

可容納48人 

 



技藝教育專班各職群使用設備規劃 

職群別 使用教室/工場 使用設備（條列） 備註 

家政 

職群 
化妝教室 

卸妝液、卸妝乳、洗顏霜、化妝水、乳液、

防曬隔離、粉底液、飾底乳、蜜粉、眉筆、

眉刷、眼影、眼影棒、眼線筆、眼線液、睫

毛夾、睫毛膏、睫毛梳、腮紅、腮紅刷、唇

蜜、唇筆、化妝棉、面紙、洗臉紗布、水瓢、

鏡子 

紙圖、鉛筆、尺、橡皮擦、色鉛筆筆指甲油、

去光水、調和油、指甲片、甲片貼紙、泡棉

膠、厚紙板、壓克力原料、彩繪筆、竹筷、

調色盤、桌子、椅子 

按摩油、按摩霜、洗髮劑、假髮、腳架、鴨

嘴夾、髮夾、橡皮圈、定型液、梳子、護髮

精華液、髮臘、蓬蓬粉、噴水壼、吹風機、

護髮精華液 

專業人台、鏡台組、多項整髮、燙髮、謢髮、

染髮儀器 

 

 

本計畫開設職群上課期間預計使用之實習工場及配置之操作設備 

國中技藝教育專案編班各職群使用設備規劃 

職

群

別 

使

用

教

室

/

工

場 

實習工場之環境及設備照片（一） 實習工場之環境及設備照片（二） 

 

化

妝 

教

室 

 

 

 

 



  

  

  

  

 



實習場所及教學設備 

職群別 使用教室/工場 使用設備（條列） 備註 

設計職群 

動畫製作教室 設計桌、單槍投影機、實物投影機、動畫圓盤  

遊戲製作教室   

攝影教室 
傘燈吊架、4*5 相機、120 相機、數位單眼相機、測光表、120 相機拍立得片匣、背景布及馬達、

閃光燈、閃燈、數位單眼相機 
 

視聽教室 翻拍檯、幻燈機、單槍投影機、實物投影機、電視機、錄放影機、電動螢幕  

電腦教室 個人電腦  

 

  
視聽教室 動畫製作教室 



  

  

攝影教室 電腦教室 

製作教室 製作教室 



南英商工職業學校合作式技藝教育班各職群使用設備規劃 

職群別 
使用教室 

/工場 
使用設備 備註 

餐旅職群 中餐(一)  

中餐(二) 

中餐(三) 

01. 不鏽鋼(大理石)工作檯12座 

02. 抽油煙機12台 

03. 瓦斯爐12台 

04. 冷氣機 6 部 

05. 冰箱2台 

06..油脂截留設備1套 

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 144 人 

餐旅職群 烘焙(一) 

烘焙(二) 

烘焙(三) 

01.不鏽鋼含(大理石)工作檯12台 

02.攪拌機(含一大一小缸) 12套 

03.電烤爐12層 

04.基本發酵箱1座 

05.最後發酵箱1座 

06.丹麥往復式壓麵機 1 部 

07. 製冰機1台 

08. 壓麵機 1 部 

09. 冰箱 2 台 

10. 除溼機 1 部 

11.單口瓦斯爐 12 組 

12.冷氣機 6 部 

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 144 人 

餐旅職群 西餐(二) 01.不鏽鋼(大理石)工作檯12座 

02. 抽油煙機12台 

03. 西式平口爐12台 

04. 烤箱12台 

05. 明火烤箱3台 

06. 油炸鍋12台 

07.冰箱12門 

08. 油脂截留設備1套 

09. 冷氣機 6 部 

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 48 人 

餐旅職群 餐廳服務教

室 

01. 會議桌26張 

02. 方餐桌20張 

03. 餐椅72張 

04. 餐椅推車3張 

05. 冷氣機 2 部 

06. 製冰機1台 

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 48 人 

餐旅職群 飲料調製教

室 

01. 義式咖啡機2台 

02. 義式磨豆機2台 

03. 飲水機3台 

04. 會議桌20張 

05. 製冰機1台 

06. 冷氣機1台 

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 48 人 

餐旅職群 客房服務教

室 

01. 會議桌12張 

02. 床頭櫃2張 

03. 單人床3張 

04. 雙人床1張 

05. 直立式加床組墊1張 

06. 房務工作車2台  

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 48 人 

 

  



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：綜合大樓中餐(一)(二)及餐管大樓中餐(三)教室與設備 

   

說明：ㄧ、中餐教室三間，皆可容納學生48位上課之需求。 

二、該實習教室亦可為檢定或競賽用教室。 

三、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

   

說明：不鏽鋼(大理石)工作台

12 座 

說明：抽油煙機 12 台 說明：瓦斯爐 12 台 

   

說明：冷氣機 6台 說明：冰箱 2台 說明：油脂截留設備 1套 

 

  



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：綜合大樓烘焙(一)(二)及餐管大樓烘焙(三)教室與設備 

   

說明：ㄧ、烘焙教室三間，皆可容納學生 48 位上課之需求。 

二、該實習教室亦可為檢定或競賽用教室。 

三、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

 

 

 

說明：不鏽鋼含(大理石)工作檯

12 台 

說明：攪拌機(含一大一小缸) 

12 套 

說明：電烤爐 12 層 

 

 

 
說明：基本發酵箱 1座 說明：最後發酵箱 1座 說明：丹麥往復式壓麵機 1 部 

 

 

 
說明：製冰機 1台 說明：壓麵機 1 部 說明：冰箱 2 台 

 
  說明：除溼機 1 部 說明：單口瓦斯爐 12 組 說明：冷氣機 6 部 

 



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：餐管大樓西餐(二)教室與設備 

   

說明：ㄧ、西餐教室一間，皆可容納學生 48 位上課之需求。 

二、該實習教室亦可為檢定或競賽用教室。 

三、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

   

說明：不鏽鋼(大理石)工作檯 

12 台 

說明：抽油煙機 12 台 說明：西式平口爐 12 台 

  

 

說明：烤箱 12 台 說明：明火烤箱 3台 說明：油炸鍋 12 台 

   

說明：冰箱 12 門 說明：油脂截留設備 1套 說明：冷氣機 6 部 

 

  



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：餐管大樓餐廳服務教室與設備 

   

說明：ㄧ、餐廳服務教室，皆可容納學生 48 位上課之需求。 

二、該實習教室亦可為檢定或競賽用教室。 

三、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

   

說明：會議桌 26 張 說明：方餐桌 20 張 說明：餐椅 72 張 

   

說明：餐椅推車 3張 說明：冷氣機 2台 說明：製冰機 1台 

 

  



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：新資訊大樓飲料調製教室與設備 

   

說明：ㄧ、飲料調製教室一間，皆可容納學生 48 位上課之需求。 

二、該實習教室亦可為檢定或競賽用教室。 

三、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

   

說明：義式咖啡機 2台 說明：義式磨豆機 2台 說明：飲水機 2台 

   

說明：會議桌 20 張 說明：製冰機 1台 說明：冷氣機 1台 

 

  



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：餐管大樓客房服務教室與設備 

   

說明：ㄧ、客房服務教室一間，皆可容納學生 48 位上課之需求。 

二、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

   

說明：會議桌 12 張 說明：床頭櫃 2張 說明：單人床 3張 

   

說明：雙人床 1張 說明：直立式加床組墊 1張 說明：房務工作車 2台 

 



南英商工職業學校合作式技藝教育班各職群使用設備規劃 

職群別 
使用教室 

/工場 
使用設備 備註 

餐旅職群 中餐(一)  

中餐(二) 

中餐(三) 

01. 不鏽鋼(大理石)工作檯12座 

02. 抽油煙機12台 

03. 瓦斯爐12台 

04. 冷氣機 6 部 

05. 冰箱2台 

06..油脂截留設備1套 

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 144 人 

餐旅職群 烘焙(一) 

烘焙(二) 

烘焙(三) 

01.不鏽鋼含(大理石)工作檯12台 

02.攪拌機(含一大一小缸) 12套 

03.電烤爐12層 

04.基本發酵箱1座 

05.最後發酵箱1座 

06.丹麥往復式壓麵機 1 部 

07. 製冰機1台 

08. 壓麵機 1 部 

09. 冰箱 2 台 

10. 除溼機 1 部 

11.單口瓦斯爐 12 組 

12.冷氣機 6 部 

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 144 人 

餐旅職群 西餐(二) 01.不鏽鋼(大理石)工作檯12座 

02. 抽油煙機12台 

03. 西式平口爐12台 

04. 烤箱12台 

05. 明火烤箱3台 

06. 油炸鍋12台 

07.冰箱12門 

08. 油脂截留設備1套 

09. 冷氣機 6 部 

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 48 人 

餐旅職群 餐廳服務教

室 

01. 會議桌26張 

02. 方餐桌20張 

03. 餐椅72張 

04. 餐椅推車3張 

05. 冷氣機 2 部 

06. 製冰機1台 

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 48 人 

餐旅職群 飲料調製教

室 

01. 義式咖啡機2台 

02. 義式磨豆機2台 

03. 飲水機3台 

04. 會議桌20張 

05. 製冰機1台 

06. 冷氣機1台 

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 48 人 

餐旅職群 客房服務教

室 

01. 會議桌12張 

02. 床頭櫃2張 

03. 單人床3張 

04. 雙人床1張 

05. 直立式加床組墊1張 

06. 房務工作車2台  

每間烘焙教室 

12 工作崗位 

每崗位 4 人 

可容納 48 人 

 

  



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：綜合大樓中餐(一)(二)及餐管大樓中餐(三)教室與設備 

   

說明：ㄧ、中餐教室三間，皆可容納學生48位上課之需求。 

二、該實習教室亦可為檢定或競賽用教室。 

三、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

   

說明：不鏽鋼(大理石)工作台

12 座 

說明：抽油煙機 12 台 說明：瓦斯爐 12 台 

   

說明：冷氣機 6台 說明：冰箱 2台 說明：油脂截留設備 1套 

 

  



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：綜合大樓烘焙(一)(二)及餐管大樓烘焙(三)教室與設備 

   

說明：ㄧ、烘焙教室三間，皆可容納學生 48 位上課之需求。 

二、該實習教室亦可為檢定或競賽用教室。 

三、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

 

 

 

說明：不鏽鋼含(大理石)工作檯

12 台 

說明：攪拌機(含一大一小缸) 

12 套 

說明：電烤爐 12 層 

 

 

 
說明：基本發酵箱 1座 說明：最後發酵箱 1座 說明：丹麥往復式壓麵機 1 部 

 

 

 
說明：製冰機 1台 說明：壓麵機 1 部 說明：冰箱 2 台 

 
  說明：除溼機 1 部 說明：單口瓦斯爐 12 組 說明：冷氣機 6 部 

 



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：餐管大樓西餐(二)教室與設備 

   

說明：ㄧ、西餐教室一間，皆可容納學生 48 位上課之需求。 

二、該實習教室亦可為檢定或競賽用教室。 

三、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

   

說明：不鏽鋼(大理石)工作檯 

12 台 

說明：抽油煙機 12 台 說明：西式平口爐 12 台 

  

 

說明：烤箱 12 台 說明：明火烤箱 3台 說明：油炸鍋 12 台 

   

說明：冰箱 12 門 說明：油脂截留設備 1套 說明：冷氣機 6 部 

 

  



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：餐管大樓餐廳服務教室與設備 

   

說明：ㄧ、餐廳服務教室，皆可容納學生 48 位上課之需求。 

二、該實習教室亦可為檢定或競賽用教室。 

三、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

   

說明：會議桌 26 張 說明：方餐桌 20 張 說明：餐椅 72 張 

   

說明：餐椅推車 3張 說明：冷氣機 2台 說明：製冰機 1台 

 

  



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：新資訊大樓飲料調製教室與設備 

   

說明：ㄧ、飲料調製教室一間，皆可容納學生 48 位上課之需求。 

二、該實習教室亦可為檢定或競賽用教室。 

三、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

   

說明：義式咖啡機 2台 說明：義式磨豆機 2台 說明：飲水機 2台 

   

說明：會議桌 20 張 說明：製冰機 1台 說明：冷氣機 1台 

 

  



台南市私立南英商工職業學校技藝教育課程餐旅職群使用工廠暨設備表 

餐旅職群：餐管大樓客房服務教室與設備 

   

說明：ㄧ、客房服務教室一間，皆可容納學生 48 位上課之需求。 

二、有獨立空調系統，各種工安與消防設施健全。 

   

說明：會議桌 12 張 說明：床頭櫃 2張 說明：單人床 3張 

   

說明：雙人床 1張 說明：直立式加床組墊 1張 說明：房務工作車 2台 

 



整體造型教室設備表 
序號 品項 數量 

1 25”圓棒(電捲棒) 5 支 

2 28”圓棒(電捲棒) 5 支 

3 小玉米鬚電熱棒 5 支 

4 大玉米鬚電熱棒 3 支 

5 離子夾 3 支 

6 人頭 25 顆 

7 洗髮椅 5 張 

8 木桌 2 張 

9 塑膠桌 2 張 

10 鐵桌 6 張 

11 電腦桌 1 張 

12 電視架 1 個 

13 電視 1 台 

14 木椅 29 張 

15 課桌椅 1 張 

16 圓椅 1 張 

17 鏡子 7 個 

18 護髮機 3 台 

19 四層置物櫃 10 個 

20 人頭立架 30 支 

21 髮捲(紅、藍、綠) 3 盒 

22 梳子 25 支 

    23 尖尾梳 10 支 

24 吹風機 5 台 

25 藥水瓶 6 個 

26 置物抽屜 1 個 

27 工作置物推車 11 台 

 
 
 

 

 

 

 

 



美容美體教室設備表 
序號 品項 數量 

1 塑膠桌 10 張 

2 美容床 15 張 

3 蒸臉機 15 台 

4 推車 15 個 

5 講桌 1 張 

6 電腦桌 1 張 

7 電視 1 台 

8 鏡子 16 個 

9 紫外線殺菌箱 6 台 

10 鐵桶、鋼桶 5 個 

11 圓椅 15 個 

12 高腳椅 4 張 

13 毛巾 30 條 

14 晾毛巾網架 2 台 

15 櫃子 2 個 

16 美容用具盒 18 個 

17 鞋櫃 2 個 

18 塑膠椅 30 張 



創藝展演教室設備表 
序號 品項 數量 

1 兒童繪本 225 本 

2 書櫃 6 個 

3 置物櫃 12 個 

4 鋼琴 1 架 

5 音響 4 台 

6 擴音設備 2 台 

7 手提式音響 1 台 

8 木箱 20 個 

9 三層置物櫃 5 個 

10 手搖鈴 40 個 

11 手鼓 40 個 

12 木鼓 10 個 

13 自然物 12 籃 

14 木琴 10 個 

15 大鼓 3 個 

16 海報網架 1 台 

17 鞋櫃 4 個 

18 投影攝影設備組 1組 



 


